NOMACORC

Classic Limited

Speziell entwickelt fiir die einzigartigen Bediirfnisse des deutschen Weines, liefert
der Classic Limited, eine optimale Sauerstofftransferrate (OTR) fiir empfindliche
Weifsweine. Der Name des Produktes ist hierbei Programm, denn es limitiert die
Aufnahme von Sauerstoff durch den Verschluss und erhalt die Weine so frisch und
fruchtig. Basierend auf dem aktuellen Stand der Forschung beziiglich der Interaktion
von Sauerstoff und Wein, verbindet der Classic Limited eine im Vergleich zum Classic*
um 40% niedrigere Sauerstofftransferrate mit einem attraktiven Preis. In seiner
Klasse bietet der neue Verschluss eine niedrigere Sauerstofftransferrate als andere
synthetische Verschliisse und Agglomeratkorken.

Dartiber hinaus profitieren Winzer von der einfachen Anwendung bei der Abfiillung,
der hohen Konsistenz der Produkte und der erwiesenen Kundenakzeptanz, welche
andere Alternativen - wie zum Beispiel Schraubverschliisse - nicht bieten kénnen.
Zudem erkennen immer mehr Winzer den Zusammenhang von solchen Verschliissen
und reduzierten Noten im Wein. Der Classic Limited bietet nun die perfekte Balance
zwischen Weinkonservierung und der Vermeidung von Reduktionsproblemen und
dartiiber hinaus vermeidet er die Inkonsistenz von Kork-Produkten.

Classic Limited — Der perfekte Nomacorc fiir frische und fruchtige Weifweine aus
Deutschland.

MASSANGABEN UND EIGENSCHAFTEN

Durchmesser 23 mm
Langen 37 mm, 43 mm
Gewichte 4,3 gr./Korken, 5 gr./Korken

Sauerstofftransferrate* _ 0,0025 cm3 pro Tag

Aufzugswerte** 290 N

Alle Werte sind Durchschnittsangaben, welche auf internen Messungen basieren.
* Die Sauerstofftransferrate wird unter atmosphdrischen Bedingungen gemessen
** Aufzugswerte gemessen bei Zimmertemperatur 3 Tage nach der Abfillung
Alle Nomacorc-Produkte sind zu 100% recyclingfdhig

Bedruckung und Randelung auf Anfrage méglich.



PATENTIERTES CO-EXTRUSIONSVERFAHREN

Unser patentiertes Co-Extrusionsverfahren besteht aus zwei Arbeitsschritten. Zunachst werden die Rohstoffe
gemischt, eingeschmolzen und extrudiert, sodass ein langer, aufgeschaumter Strang entsteht, der den Kern des
Verschlusses darstellt. Parallel dazu wird durch einen zweiten Extrusionsvorgang eine flexible AuBenschicht
aufgebracht, die sich durch Warmezufuhr mit dem inneren Strang verbindet. Ihren endgiltigen Durchmesser erhalten
die Verschlisse beim Durchqueren eines Wasserbads, bevor sie auf das richtige Mal3 abgelangt werden.

SCHAUMKERN

Nomacorc-Verschluss
auf 225 % vergroBert

Die einheitliche Zellstruktur und Dichte bei den P :
Nomacorc-Verschlissen sind Garanten fir eine gleich bleibende
und vorhersehbare Sauerstoffzufuhr.

AUSSENHULLE

Die elastische AuBenhlle der Nomacorc-Verschlisse stellt sicher,
dass wahrend des Abfullens oder der Lagerung kein Wein
auslaufen kann. Zudem bietet die Nomacorc-AuBenhdille dem
Kunden die Optik- und Bertihrungsmerkmale von natdrlichem RC
Kork.

VORTEILE/BESONDERHEITEN

- Mit unserem patentierten Co-Extrusionsverfahren lassen sich Weinverschlisse herstellen, welche eine
gleichmaBige, vorhersehbare Sauerstoffversorgung sicherstellen und Geschmacksbeeintrachtigungen durch
Oxidation, Reduktion oder Korkgeschmack verhindern.

In Verbindung mit der flexiblen AuBenhaut bietet die einheitliche Zellstruktur des Kerns Abdicht- und
Schutzeigenschaften, welche Naturkorken, Agglomerate und Schraubverschltsse nicht leisten kénnen.

Unsere Spitzentechnologie ergibt von einem Los zum anderen vollkommen identische Verschlisse, was ein
leichtes Verkorken mit gangigen Abfillunganlagen ermdglicht.

Die elastische AuBenhille gewahrleistet ein langfristiges, wirksames VerschlieBen, wodurch Probleme wie das
Auslaufen von Flaschen, Korkstaub und oder abbrechende Korken der Vergangenheit angehéren.

. Die verwendeten Rohmaterialien sind inert und fur den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet.

Farbe und Oberflachenbeschaffenheit erwecken den optischen und haptischen Eindruck von Naturkork,
wodurch die traditionelle Weinéffnungszeremonie erhalten bleibt.

QUALITAT/LEISTUNG GETESTET IN BEZUG AUF: INTERNATIONALE QUALITATSZERTIFIKATE

- GroBe und Dichte der Zellen, die den Schaumkern ISO (International Organization for Standardization — In-
bilden ternationale Organisation fir Normung)
Einheitlichkeit der MaBe: Lange, Durchmesser und HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point —
Ovalitat

Gefdhrdungsanalyse und kritische Kontrollpunkte)
Mechanische Merkmale: Kompressions- und

Extraktionskrafte, Wiederausdehnung,
Verschlussdichte BRC-IOP (British Retail Consortium — Institute of

Packaging — Wirtschaftsverband der britischen Einzelhan-

GMP (Gute Herstellungspraxis)

Hitzebestandigkeit
delsunternehmen — Institut fir Verpackung)

FDA
LFGB

. Druckfarbenhaftung

Sensorik
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